CONSELHO DA ALIMENTACAO ESCOLAR
DE VERA CRUZ/CAE - RS

RESOLUCAO CAE N° 002/2020

“DISPOE SOBRE A APROVACAO DO
ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS:
PROGRAMA NACIONAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE -
2020 DO CONSELHO MUNICIPAL DE
ALIMENTACAO ESCOLAR .”

A PRESIDENTE DO CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR DE VERA
CRUZ -CAE, Cintia Jaqueline Silveira, no uso de suas atribui¢cdes legais que lhe confere a
Lei Municipal n°® 3426, de 27 de julho de 2010 e suas alteracdes, e considerando a
deliberacdo dos membros do CAE, em reunido ordinaria do dia 04 de marco de 2020,
resolve:

Art.1° Aprovar o ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACAO ESCOLAR — PNAE - 2020 do Conselho Municipal de
Alimentacdo Escolar, anexo .

Art.2° Esta resolucdo entra em vigor na data de sua publicacdo no Quadro de
Atos da Prefeitura Municipal de Vera Cruz — RS.

Vera Cruz, 13 de marco de 2020.

CINTIA JAQUELINE SILVEIRA
Conselheiro Presidente do CAE



ROTEIRO DE VISITAS AS ESCOLAS: PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - PNAE -2020

ESCOLA

DATA PERIODO
CONSELHEIRO(AS)

1. HIGIENE PESSOAL DAS MERENDEIRAS OBSERVACﬁES
A. Maos lavadas e higienizadas SIM NAO
B. Asseio (cabelos, odor) SIM NAO
Barba feita (masculino) ou protegida SIM NAO
totalmente por mascara

C. Unhas curtas, sem esmalte e limpas SIM NAO
D. Auséncia de adornos (reldgio, corrente, SIM NAO
anel)

E. Uniforme completo, limpo e bem colocado | SIM NAO
Sapato fechado SIM NAO
Avental SIM NAO
Touca SIM NAO
2. HIGIENE DO AMBIENTE

A. Ambiente limpo (azulejos, teto, SIM NAO
luminarias, armarios e lixeiras)

Lixeiras com pedal SIM NAO
Luminarias com protegdo SIM NAO
Telas na janela SIM NAO
Telas nas portas SIM NAO
B. Equipamentos limpos (geladeira, freezer, SIM NAO
fogdo, batedeira)

C. Utensilios limpos (panelas, canecas, SIM NAO
pratos, talheres)

Pratos ( plasticos) SIM NAO
Canecas (plasticos) SIM NAO
D. Acessorios limpos (guardanapos, porta- SIM NAO
sabdo, esponja)

3. HIGIENE DOS ALIMENTOS




A. Frutas, legumes e verduras lavados SIM NAO
corretamente

B. Arroz e feijao escolhidos e lavados SIM NAO
corretamente

C. Cuidado de ndo conversar, tossir ou SIM NAO
espirrar sobre a preparagao

D. Descongelamento realizado com os SIM NAO
cuidados necessarios

4. ARMAZENAMENTO

A. Alimentos separados do material de SIM NAO
limpeza

B. Todos os alimentos dentro da validade SIM NAO
C. Todos os produtos abertos sendo SIM NAO
utilizados

D. Auséncia de embalagens rompidas e/ou SIM NAO
avariadas

5. PREPARO E DISTRIBUICI\O DOS ALIMENTOS

A. Utilizacdo de cardapio orientado pela SIM NAO
Secretaria Municipal de Educacao

B. Quantidade adequada (com pouca sobra) | SIM NAO
C. Boa apresentacao do prato SIM NAO
D. Porcionamento adequado dos alimentos SIM NAO
E. Temperatura adequada dos alimentos SIM NAO
F. Permite repeticdo SIM NAO
6. RELACIONAMENTO DA MERENDEIRA

A. Bom com as criangas (atenciosa, SIM NAO
adequada)

B. Bom relacionamento e cooperacao entre SIM NAO
as merendeiras

C. Bom com os funcionarios da escola SIM NAO
D. Houve bom tratamento do Conselheiro na | SIM NAO
visita

7. LOCAL E SEGURANCA NO TRABALHO

A. Auséncia de pessoas estranhas SIM NAO
(professores, serventes)

B. Conduta cuidadosa (movimentos com SIM NAO
facas, garfos)

C. Organizacao para o desempenho do SIM NAO

trabalho (despensa, cozinha)




Alvara da Vigilancia sanitaria: ( )sim ( ) N3o. Data:

Dedetizagao:

Limpeza das caixas de agua: Data:

Existéncia de Manual de Boas Praticas ( )sim ( )ndo
Guardam alimentos para analise (controle) ( ) sim ( ) ndo

Merendeiro(a)s e/ou manipuladores de alimentos com exames médicos em dia ( ) sim ()

nao. Data de realizagao:

Observacoes:

Ciéncia da Diregao/professores/funcionarios/ merendeiras que estiveram presentes:




